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A La Carte Menu

Regale:

kusic , ucztowac, delektowac sie
to tempt, to feast, to delight

W sercu historycznego Krakowa Regale Bar & Restaurant

to miejsce relaksu, odprezenia i cieszenia si¢ energiq zycia.

Kazde danie w naszym wspotczesnym polskim menu celebruje smak,
jakosc i zdrowq dawke hedonizmu.

Nasze menu serwuje lokalne przysmaki z miedzynarodowym akcentem,
umiejetnie lqczac tradycyjne i nowoczesne akcenty,

aby zaskoczyc i zachwycic.

In the heart of historical Krakow, Regale Bar & Restaurant

is a place to relax, unwind and enjoy the vibrancy of life.

Each dish on our contemporary Polish menu celebrates flavour

and quality - and includes a healthy dash of hedonism.

Our creative menu serves local favourites with an international twist,
artfully combining traditional and modern touches to surprise

and delight.



Skus sie / To tempt

Tatar z polskiej wotowiny
esencja z grzybow le$nych / foie gras / satatka z zi6t / chatka z biatym makiem

Polish beef tartar

wild mushroom essence / foie gras / herb salad / white poppy seeds challah bread

Seriola ¥
polskie dashi / wedzony majonez / galaretka ponzu / pachnotka / kaffir

Seriola
Polish dashi / smoked mayonnaise / ponzu jelly / perilla / kaffir

Zurek na domowym zakwasie

wedzone ziemniaki / piana borowikowa / skwarki / jajko przepidrcze /
majeranek

“Zurek” sour rye soup

smoked potatoes / porcini mushroom foam / pork cracklings / quail egg / marjoram

Zupa ze stodkiej langusty i polskich rakéw
satatka z pomidorow / ciastko rakowe z piklowang cebulg / koperek

Sweet langustine soup with Polish crayfish

tomato salad / crawfish and pickled onions crouton / dill

Parfait z wedzonego buraka ¥ ¢
czerwona cykoria / czarna marchew / kandyzowane buraki / owoc bzu / rozmaryn

Smoked beetroot parfait
red chicory / black carrot / candied beets / elderberry / rosemary

Kawior Antonius (30g)
bliny / creme fraiche / szczypiorek

Antonius caviar (30g)
blinis / créme fraiche / chives
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Uracz sie / To feast

Piers kacza z kruszonka ,%{ 119

purée z wedzonych burakdéw / terrina z kaczego udka i foie gras / ocet cherry /
galaretka z ptatkéw rozy / sos kaczy z trawg zubrowg

Duck breast with crumble
smoked beet purée / duck leg and foie gras terrine / cherry vinegar / rose petal jelly / duck

sauce with bison grass

Poledwica wotowa* 162

blin ziemniaczany / flan z pieczonej cebuli / jabtko / orzech wtoski / sos foie gras z
tluczonym pieprzem

Beef tenderloin*

potato blini / roasted onion flan / apple / walnut / foie gras sauce with pepper
*dobierz smazone foie gras 49 PLN / add pan-seared foie gras 49 PLN

Sola Dover /%/ 189
kremowe purée ziemniaczane / ,Mizeria” z kawiorem z pstraga / sos beurre

noisette z szalotkg i szczypiorkiem

Dover Sole

creamy potato purée / traditional cucumber salad “Mizeria” with trout caviar / beurre

noisette sauce with shallots and chives

Halibut btekitny & 149

kremowe purée ziemniaczane / ,Mizeria” z kawiorem z pstraga / velouté
rybne / koperek

Greenland halibut
creamy potato purée / traditional cucumber salad “Mizeria” with trout caviar / fish
velouté / dill

Pierogi z wedzonym twarogiem* 64
redukcja z karmelizowanej cebuli / pieczarka / cebula pertowa / skwarki

Traditional “pierogi” cottage cheese dumplings*

caramelized onion reduction / champignons / pearl onion / pork cracklings

@ *dostepna opcja wegetarianska / vegetarian option available



Risotto z polskich grzybéw lesnych A 82
dojrzewajacy ser / trufla / szczypiorek

Wild Polish mushroom risotto
ripened cheese / truffle / chives

Biodréwka jagnieca z podhala & 145
kiszona kapusta / uszka jagniece / smardze / kminek / wedzona stonina

Podhale loin of lamb
sour cabbage / traditional “uszka” lamb dumplings / morel mushrooms / cumin / smoked lard

Delektuj si¢ / To delight

Tort Saski @ 43
Saski Cake
Ciastko waniliowe z lodami z czerwonej kapusty © 43

wytrawna czekolada / kwiat bzu z wanilig

Vanilla cake with red cabbage ice cream
dry chocolate / elderflower with vanilla

Sorbet z jagody goji z hibiskusem © ¥ ¥ 69
Szampan Veuve Cliquot

Goji berry sorbet with hibiscus
Veuve Cliquot Champagne

@ Danie wegetarianskie / Vegetarian dish /g Bez glutenu / Gluten free /g Bez laktozy / Lactose free

Wszystkie produkty sg przygotowywane w miejscu, gdzie wystepuja alergeny. Jesli cierpisz na jakiekolwiek alergie pokarmowe,
prosimy poinformowac obstuge podczas sktadania zaméwienia.

All products are prepared in an area where allergens are present. If you suffer from any food allergies, please inform your waiter

while ordering.

Do rachunku zostanie doliczona opcjonalna optata za obstuge w wysokosci 12.5%.

A discretionary optional service charge of 12.5% will be added to your bill.
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